Salade, tomate, carotte, noix, toast de chevre chaud au miel, pomme fruit,
graines de séesame toastées.

Riz Orzo, pois chiche, concombre, olives noires, thon, oignons rouges, tomates,
feta, menthe, basilic.

Salade, tomate, jambon sec de Savoie, ravioles du Dauphiné poélées,
graines de courge, tomates séchées, noix.

& wlndes

lesB6...11€ les12..16€
servie avec cro(itons, rouille et fromage rapé ... 12€
....................................................................................................... 15€

Jambon sec de Savoie, saucisson, coppa, chorizo, terrine de campagne.
19€

Jambon sec de Savoie, saucisson, coppa, chorizo, terrine de campagne, beaufort,
bleu du Vercors, Saint-Marcellin.

Brioche maison et créme fouettée ciboulette citron. b
Conaltima do nanioles
créme, NOIX et tOMALES CETISES..............coooreeeeeeeeeeeceereeseseeeeeeeeeeseen 16€
CreME et tOMALES COTISES ......oooooocoocccc oo 16€
fondue de poireaux et NOIX ... 18€
creme, jambon sec de Savoie et tomates séchées..................c.ccccccciiii. 18€
créme, lardons, oignons, reblochon...............o. 18€

B

Tous nos burgers sont servis avec frites

et salade. Le soir uniquement

................................................................................................................................. 19€
Pain maison, steak haché boucher, lard fumé, fromage a raclette, sauce burger.
EXENQ STRAK ... eseessesessseeeeene +6€
.............................................................................................................................................. 18€
Pain maison, filet de poulet snacké, chorizo, guacamole, Saint-Marcellin.
............................................................................................................................. 18€

Pain maison, pulled pork, coleslaw, sauce BBQ.

T trons

Tous nos poissons sont servis avec légumes de saison et salade. Le soir uniquement

réduction d’échalottes et Vin blane ... 21€

u@$9___
Lo

FERME
4O

Toutes nos viandes sont servies avec frites et salade. |Le soir uniqguement

............ 19€ ¥

Préparé avec ses condiments (cépres, cornichons, échalotes, persil, jaune d’ceuf,
tabasco, moutarde).

alorientale et sasemoule................oooooooocecocieoee 25¢€

sauce au poivre, ou au bleu, ou aux cepes.... 21€
sauce auXx Cepes.......... 25€
[ (o gl oToTo[=XoTU W eToTo Vo o NN +2€
............................................................................................................ 31€

Avec son trio de sauces, poivre, bleu et cépes.
avec salade verte . 21€ ).2‘5 -
................................................................................. 26€ W
Servie avec pommes de terre en robe des champs, jambon sec de Savoie et salade.

250g/pers - minimum 2 personnes

(10€ les 250gr de fromage supplémentaire).................... 24€/pers.
Fromage a raclette, pommes de terre en robe des champs, salade et charcuterie.

(14€ les 250gr de fromage supplémentaire)...... 26€/pers.
Fromage araclette fumeé, pommes de terre enrobe des champs, salade et charcuterie.

servies avec salade :

comté, beaufort, meulede Savoie ... 21€/pers. .
SAVOYATAE + COPES .....ooocccccevoeoeveeesssossees s 22€/pers.
............................................................................................................................... 24€/pers.

...................................................................................................................... 24€/pers.
Chevre, comté, beaufort, meule de Savoie, miel, lardons, servie avec pommes
de terre et pommes fruits. ,
servie avec friteset salade..............cccioe 24€/pers. ¥
Cubes de beeuf (tende de tranche) & cuire dans un bouillon de vin rouge
aromatisé aux herbes et petits léegumes.

Liste des produits allergenes disponible sur demande

au choix avec votre dessert.............ccc.......

Demandez la carte des glaces a votre serveur.

Jusqu'a 12 ans

LIMONADE D’ORANGE Ol D’ANANAS

NUGGETS DE POULET 0'J STEAK HACHE
TARTIFLETTE

FROMAGE BLANC

SIROP A LEAU

JAMBON BLANC
avec frites ou léegumes

POM’POTES Ol GLACE 1BOULE

Mo di P Blame

Le soir uniquement

SOUPE A LOIGNON GRATINEE
PETITE SALADE AU CHOIX ;
6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLE

PIECE DU BOUCHER GRILLEE sauce poivre, ou au bleu, ou aux cepes

PAVE DE TRUITE

FROMAGES
DESSERT AU CHOIX

(hors café gourmand et coupes créations)

Végétarien

(1
)ﬁ' Sans gluten
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Prix TTC, service compris
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small large

................................................................................................... 12€......17€
Mixed salad leaves, tomato, carrot, walnut, goat cheese toast with honey, apple, .
toasted sesame seeds. F E R M E ................................................................................................................................. 7€ ).&'
............................................................................................................. e 1€ JJ’O Walnut and honey or red fruit coulis or cream. .
Orzo rice, Chickpeqs, Cucumber, black olives’ tuna, red onions, tomatoes, feta’ 3 ................................................................................................................ %
mint, basilic. — honey and cinnamon
................................................................................................... 12€...17€ and vanilla ice-cream (15 min cooking time).............................8€
Mixed salad leaves, tomato, Savoy dried ham, fried ravioles du Dauphine, /YYI
gl sl s, el Q/sz_é/ and scoop of vanilla ice cream (15 min cooking time)............cccccccccccvvvvveeeeeeesseessesessescce 9€ )l’é’
S —L—GM Allour meats are served with French fries and salad. Dinner only [ i PER 9€
...................................................... 19¢€ )j’é’ Flambed with green Chartreuse.................cccccccccccccccccoeeeiieeeieeeeeeseeseseeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeereeennonn F 2€
theB 1€  the12. 16€ Prepared with its condiments (capers, pickles, shallots, parsley, egguolk, e ———— e 9€
e tabasco, mustard). 10€
SeTved With C]‘OutonS, rouille SQUCG, gTQted Cheese ....... 12€ d 25€ ............................................................................................................
....................................................................................................................... 15€ et your choice Of flaVOr ... 38
Savoy dried ham, dried sausage, coppa, chorizo, farmhouse terrine. s 21€ Ask your waiter for our ice cream menu
. Pepper, or blue cheese, or ceps sauce.
Savoydried ham, drid Saisage, oppa. chorizo, arhous terrine,beaufor, e CoP DD 25¢ 0
du Vercors, Saint-Marcellin. (07T 0To Lo (o1 g 01 oT=To U +2€ /W] Z M
19€
Homemade brioche, lemon and chives whipped cream. e 31€ Under 12 year's old —
ol WL o st i U s, G gy silies FRUITSYRUPWATER  LIMONADE  ORANGEJUICE  PINEAPPLE JUICE

] 1
‘Q CV\M_QQA/ r(,ajtuw Qe,o/ HAM  CHICKEN NUGGETS  GROUND BEEF PATTY
2 /m with French fries or vegetables ' TARTIFLETTE ©
walnut and cherry tOMQtOES. ... 16€ M/.J'm/w oﬂow,aﬁl—«w POM’POTES  «SCOOP ICE CREAM»  COTTAGE CHEESE

cream and cherry toMAtOeS ...........ccccccccvvcccieeerceene e 16€

leek fondue and WaINULS...............ccccooocceoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeececceeeeeee 18€ ’ | I i with greensalad .. 21€ )'-&'
Potato ovendish with cream, onions, bacon and choice of Reblochon cheese,

cream, Savoy dried ham and sundried tomatoes ... 18€ blue cheese, goat cheese or St-Marcellin cheese. /YYI /p —
cream, lardons, onions, reblochoncheese..............oooooooooooiocccccc. S “HOTBOX”WITHJURACHEESE 26€ e iﬂ/ V) .]BQ&M,C/
Served hot with potatoes, Savoy dried ham and green salad. Dinner only

- FRENCH ONIONS SOUP
_] YOUR CHOICE OF SMALL SALAD

: Mw a/wc@ 'IM,QMA/ 6 BURGUNDY SNAILS WITH PARSLEY BUTTER
All our burgers are served with French () fries and salad. Dinner only

250g/pers - 2 persons minimum GRILLED BUTCHER’S PIECE with pepper, or blue cheese, or ceps sauce

............................................................................................................................... 19€ TRUIT STEAK
Homemade bun, ground beef, smoked bacon, raclette cheese, burger sauce. (10€ for extra 250gr of cheese).......... 24€/pers. CHEESE PLATE
EXEO DALY ..o +6€ Raclette cheese, potatoes, salad and cold meats. YOUR CHOICE OF DESSERT
................................................................................................................................ 18€ (except coffee/tea gourmand and creation ice cream)
Homemade bun. chicken filet. chorize. quacarmole. Saint-Marceliin (14 for extra 250gr of cheese)....................ccccccc... 26€/pers.
: ? :9 : : Smoked cheese, potatoes, salad and cold meats. I —
................................................................................................................................... 18€ . .
Homemade bun, vegetable patty, soja steak, candied onions, curry sauce. sir,vid Wl;h %reen Sialgd gnd i:routons : 1€/
comté, beaufort, meule de Savoie ... pers.
i ede i, il porkcoleslawBBquuce """""""""""""""""""""""""""""""""""""" L3 SAVOYATAR + COPS ...t 22€/pers. g
. . . ! comtg, beaufort, meule de Savoie, camembert, apples..24€/pers. 2
-~ DELIRANTE: 24€/pers. £
E Goat cheese, comteé, beaufort, meule de Savoie, honey, bacon, served with é
_‘ ( Aﬁ / potatoes and apples. g
All our fish are served with seasonal vegetables and salad. Dinner only served with French fries ... 24€/pers. )l'é’

Beef cubes (tende de tranche) to cook in red wine, herbs and vegetable broth. .
Vegetarian

shallots and white Wine SaUCe.............ccccccrrrcrricscrccreen "
% Gluten free

Prices are all taxes and service included

List of allergens is available upon request



